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M Du 06/04/2026 au 10/04/2026 1 produit bio/jour

@ Taboulé (semoule BIO) 0 Salade de blé BIO 9 Salade verte BIO @ Taboulé (semoule BIO) J
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Longe de porc a la graine
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Emincé de dinde
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Emincé de dinde basquaise @ Filet de hoki MSC au pesto

de moutarde basquaise

@ Tarte au fromage @ Roulé au fromage () Sauté de porc charcutiere * @ Nuggets de blé

@ Omelette basquaise
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g @ Jeunes carottes @ Choufleur & la créeme 9 Pommes noisettes @ Brocolis a la créme
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. Saint-Nectaire a la coupe Yaourt nature fermier .
1 Gouda a la coupe Tomme blanche & la coupe
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. . . Pommes cuites a la gelée
1 Kiwi Fraises (sous réserve) . Banane
w3 de groseille
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0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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